
Starters

1. Toast with marinated salmon and asian salad

2. Tomato Soup with gin and cream

3. „Gazpacho Andaluz", Cold tomato soup

4. Salad with fried goat cheese & cane syrup

5. Guacamole with langostinos & nachos

6. Greek salad with Feta cheese and black olives

7. Fresh sauté mushrooms with garlic and herbs

8. Mozzarella and tomatoes

Main courses

9. Escalope with pepper, mushroom or curry sauce

10. Chicken breast with fried onions and garlic butter.

11. Fish & chips (hake) tartar sauce

12. Pork fillet with ,Roquefort“ sauce

13. Salmon on creamy cucumber and fresh dill sauce

14. Big skewer of chicken with salad

15. Prawns a la plancha“, with salad and chips

16. ,,Piccata Milanese",pork fillet in parmesan cheese

with penne al pesto genovese

Desserts

17. Fresh home made fruit salad with vanilla ice cream

18. Homemade cheese cake with vanilla ice cream

19. Vanilla ice cream with hot cherries

20. Creamy yoghurt with brown sugar and strawberries

Vorspeisen

1. Toast mit hausgebeiztem Lachs und asiatischem Salat

2. Tomatensuppe mit Gin und Sahne

3. „Gazpacho Andaluz“, kalte Gemüsesuppe

4. Salat mit gebackenem Ziegenkäse und Zuckerrohrsirup

5. Guacamole mit Langostinos und Nachos

6. Griechischer Salat mit Schafskäse und Oliven

7. Sautierte frische Pilze mit Kräutern und Knoblauch

8. Mozzarella und Tomate

Hauptgänge

9. Schnitzel mit Pfeffer-,Champignon oder Currysoße

10. Hähnchenbrust mit Röstzwiebeln und Kräuterbutter

11. Gebackenes Merluza Filet mit Remoulade und Pommes

12. Schweinefilet mit Roquefortsoße

13. Frischer Lachs auf Gurkengemüse und Dillsoße

14. Grosser Spieß von Hähnchenbrust mit Salat

15. Langostinos ,, a la plancha", mit Salat.

16. ,, Picata Milanese", mit Parmesan paniertes Schnitzel

auf Basilikum Penne und Paprikagemüse

Dessert

17. Frischer Fruchtsalat mit Vanilleeis

18. Hausgemachter Käsekuchen mit Vanilleeis

19. Vanilleeis mit heissen Sauerkirschen

20. Cremejoghurt mit braunem Zucker und Erdbeeren

Menu - 3 Courses 25,95 € /p.p.


